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Test report NORRES PUR FOOD hoses regarding conformity with Regulation (EU) No. 10/2011

The attached test certificate (for testing conformity with Regulation (EU) No. 10/2011 in its current version) of the German
Institute of Hygiene describes the following results for natural-coloured polyurethane hoses with embedded metal spiral,
designated PUR FOOD:
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Institut fiir Umwelthygiene und Toxikologie
Direktar: Prof. . rer. nat. L. Dunemann 3.Bewertung <
Trager: Verein zur der iten im iete.V. Aufgrund der Ergebnisse der von uns durchgefiihrten Priifungen sind wir der Auffassung, dass der zur
Priifung Schlauch mit i i mit PUR FOOD i

Besucher-/Paketanschift: R0201020018) mit einem Innendurchmesser von 32 mm und einer Wandstérke von 4 mm mit folgenden

ygienenstitnPostfach 10 12 55 45812 Gelsnkichen Rotthauser Str. 21, 45879 Gelsenkirchen o oo (EU)Nr. 1012011 einschiieiich der
N 3 Anderungsverordnungen 1282/2011 1183/2012, 202/2014, 2015/174, 2016/1416, 2018/79, 2018/213,

Norres Industrial Hoses GmbH ﬁm hi: (gggg) gg:;ﬁsa
Am Stadthafen 12-16 mem? gozusg 4205 201_8/8.31 und 2019/37 sowie der Bedarfsgegenstandeverordnung in der Fassung vom 15.02.2016 ent-
45881 Gelsenkirchen E-Mail: foodcontact@hyg.de spricht:

Intemet www.hyg.de 1. Daso.g. ist unter den eir \gen (Standardpriifbedi OM3,

Mehrwegkontakt) geeignet fiir den Kontakt mlueglmhen Lebensmitteln, fiir die eine Priifung mit den Le-
bensmittelsimulanzien A, B, C, D1 und E gefordert wird, sofern eine Kontaktzeit von 2 Stunden bei bis
2u 70°C oder bis 15 mm bei bis zu 100°C nicht uberschrmen wird.

dos y

Prifbericht Nr.:  H-324111-20-8g
Ansprechpartner.  Frau Dr. Begerow

Gelsenkirchen, den 10.02.2020

2. Aufgrund der U i
ist das 0.g. Schlauchmuster unter den eingesetzten Prufbedlngungen (Standardprufbedlngung OM 3,
. . Mehrwegkontakt) nicht geeignet fiir den Kontakt mit Lebensmitteln, fiir die eine Priifung mit den Le-
Priifbericht bensmittelsimulanzien D2 gefordert wird.
3. Das o.g. Produkt ist nicht geeignet fiir den Ei daes aR fir diese Anwendung
Auftraggeber: Norres Industrial Hoses GmbH, Am Stadthafen 12-16, nicht geprift wurde.
45881 Gelsenkirchen 4. Auf die unter 1. bis 3. genannten Elnschrankungen ist der Anwender in geeigneter Form hlnzuwe\sen
Auftragsdatum: 12.11.2019 (Herr Dr. Dittrich) d.h. das Produkt ist eindeutig zu en, um ur nicht bestimmt Ge-
brauch sicher auszuschlieRen.
Probeneingang: 05.12.2019 Damit enlspnch! das 0.g. Produkt r\ach unserer Auffassung mit den unter 1. bis 5. genannten Elnschmn-
N ’ kungen auch den der (EU) Nr. und des
Prifmuster: Polyurett mit und Futtermittelgesetzbuches (LFGB).
(ID = 32 mm, Wandstérke: 4 mm) bezeichnet mit PUR FOOD
(Materialkennung R0201020018) Hinweis <

Es liegt in der Ei itwortung des At wenn er die Pri i isch auf andere
Produkte aus demselben Material, die ein anderes Oberflachen-zu-Volumen-Verhaltnis oder eine andere

Konformitat der Rezeptur:  Erklérung des Herstellers vom 08.02.2019
: " 8 Wandstrke aufweisen,Ubertgt, ohne zusazlhe Migratonspriungen curchiuhren zu assen. Wir ver-

Herstellung: durch den Auftraggeber treten allerdings grundsétzlich die dass die re sind auf alle
Baureihe, die oder einen gréReren Innendurchmesser und die dieselbe
Probenahme: durch den Auftraggeber oder eine geringere Wandstarke als die Prifmuster haben, sofern sie hinsichtlich Rezeptur und Herstel-
. N b T . lur 1 dem unt hten Priifmuster J
Aufiragsinhalt: Erulung auf Konformitt mit Verordnung (EU) Nr. 1072011 in der aktuellen Fur die Giltigkeit des Priifberichts wird lbereinstimmende Qualltat hinsichtlich der Zusammensetzung und
assung - ; "
von F und Produkt Die g erfolgte unter der Vorausset-
Untersuchungszeitraum: 09.01.2020 - 10.02.2020 2ung, dass die zur Herstellung des Produkts 1A bzw. deren ing

liickenlos bekannt gegeben wurden und keine weiteren Stoffe in dem Produkt enthalten sind.
Unsere Bewertung gilt fiir die untersuchten Prifmuster und die zurzeit geltenden gesetzlichen Regelun-

Aufgrund der Geheimhaltungsverpflichtung gegeniiber dem Hersteller/Lieferanten dirfen die
betroffenen Monomere und Additive im Priifbericht nicht genannt werden. Bei Riickfragen wenden Sie
sich bitte direkt an Ihren Hersteller/Lieferanten.

Dieses Dokumentist keine Konformitétserklarung im Sinne von Artikel 15 der Verordnung (EU) Nr. 10/2011.
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Das Akkreditierungszeichen it gl fi die in der Anlage der Akkreﬂmerm\amlkundz zmuzmhrlen
Prifverfahven. Die Akkreditierungsurkunde kan eingesehen werden unter: www.
Priifungen, die icht in den akKreditierten Bereich fallen, sind mit <- gekennzeichnet.

VR 519 Amtsgericht Gelsenkirchen, USt.-ID: DE125018356
S Emanuel Grin, 0. I]wk Waider, Joachim Licht, Prof. Dr. Lothar Dunemann (geschsftsf. Vorstand)

‘Triger: Verein 2ur Bekampfung der
Vorstand | Directorate: Prof, . Jirgen

gen. Sie erlischt, wenn die Rezeptur oder das + fahren tber der F der Priif-
muster verandert werden, spatestens aber am 10.02.2025.

Dieses Dokument darf ohne unsere ausdriickliche schriftiche Genehmigung nur in vollstandiger und un-
veranderter Form veréffentlicht oder vervielfaltigt werden.

Wenn nicht ausdriicklich anders vereinbart, werden nicht zur Priifung verwendete Prifmuster von uns fiir 6
Monate (gerechnet ab Ausstellungsdatum dieses Prii als R und an-
schliefend entsorgt.

Direktor des Instituts
i A

Under the test conditions used (standard test condition OM 3, reusable contact), the above-mentioned hose sample
is suitable for contact with all types of food for which testing with the food simulants A, B, C, D1 and E is required,
provided that a contact time of 2 hours at up to 70°C or up to 15 minutes at up to 100°C is not exceeded.

Because the specific migration limit for the/additive butylhydroxytoluene is exceeded, the above-mentioned hose
sample is not suitable for contact with foodstuffs under the test conditions used (standard test condition OM 3,

reusable contact) for which testing with the food simulants D2 is required.

The above-mentioned product is not suitable for one-way contact, as it was not tested for this application as ordered.

The user must be informed of the restrictions mentioned under 1. to 3. in a suitable form,
i.e. the product must be clearly marked in order to reliably exclude unintentional, unintended use.

NORRES Schlauchtechnik « Am Stadthafen 12-16 « 45881 Gelsenkirchen, Germany « Phone +49 209 8 00 00 O « Technische Anderungen vorbehalten.
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Test report NORRES PUR FOOD hoses regarding conformity with Regulation (EU) No. 10/2011

Additional testing provided the following results:
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Institut fiir Umwelthygiene und Toxikologie
Direkor: Prof. Dr. rer. nat. L. Dunemann 3. Bewertung ¢
Trager: Verein zur a der iten im iete.V. Aufgrund der Ergebnisse der von uns durchgefiihrten Priifungen und unter Beriicksichtigung unseres
Priifberichts H-324111-20-Bg sind wir der Auffassung, dass der zur Priifung vorgelegte Schlauch mit Me-
Besucher-/Paketanschrift: tallspirale bezeichnet mit PUR FOOD (Materialkennung R020102001 8) mit einem Innendurchmesser von
Hygiene sttt  Postfach 101255 - 45812 Gesenkirchen Rotthauser Str. 21, 45879 Gelsenkirchen 32 mm und einer von 4 mm it folg den Besti der Verord-
) Jentale (0200) 92420 nung (EU) Nr. 10/2011 einschli der And gen 128212011, 1183/2012, 202/2014,
20' i Lf;ﬂufs"'ﬂlz"'ﬁges GmbH Durchwah:  (0200) 9242-150 2015/174, 2016/1416, 2018/79, 2018/213, 2018/831 und 2019/37 sowie der Bedarfsgegenstandeverord-
m oradihaten 1 o ez e nung in der Fassung vom 15.02.2016 entspricht:
45881 Gelsenkirchen SNl foodcontact@hyg.de : o
Internet: www.hyg.de 1. Daso.g. ter ist unter den (3 x 30 min bei 40°C , Mehrweg-
PribeichtNe:  H-324730-20-B: kontakt) geeignet fiir den Kontakt mit jeglichen Lebensmu((eln fur die eine Prifung mit dem Lebensmit-
Ansprechpartner:  Frau Dr. Eege,fw (elslmuréanz D2 gefordert wird, sofern eine Kontaktzeit von 0,5 Stunden bei bis zu 40°C nicht tiberschrit-
ten wird.
Gelsenkirchen, den 17.02.2020 2. Das o.g. Produkt ist nicht geeignet fiir den Eij daes aR fir diese 9
nicht gepriift wurde.
n . 3. Auf die unter 1. bis 2. genannten Elnschrankungen ist der Anwender in geeigneter Form hlnzuwelsen.
Prifbericht d.h. das Produkt ist eindeutig zu um nicht bestimmt 1 Ge-
brauch sicher auszuschlieBen.
fi 3 i X
Aufraggeber: 'j‘s’gg: gg,:z‘:z‘r;“’;es =iz Damit entspricht das 0.g. Produkt nach unserer Auffassung mit den unter 1. bis 3. genannten Einschran-
kungen gleichzeitig auch den Bestimmungen der Verordnung (EU) Nr. 1935/2004 und des Lebensmittel-
Auftragsdatum: 10.02.2020 (Herr Dr. Dittrich) und Futtermittelgesetzbuches (LFGB).
Probeneingang: 05.12.2019 Hinweis <
Priffmuster: Natt er F 1ch mit e gs Iidegi! in derd i verans ln;‘ ges A * o v:"gnnher die I:/ri]lVergebQisrs: ;’echnzrisch auf agdere
(ID = 32 mm, Wandstrke: 4 mm) bezeichnet mit PUR FOOD rodukte aus demselben Material, die ein anderes Oberfléichen-zu-Volumen-Verhéltnis oder eine andere
(Materialkennung R0201020018) Wandstérke aufweisen, tibertragt, ohne 1 zu lassen. Wir ver-
treten allerdings grundsatzlich die Auffassung, dass die Ergebnisse rechnerisch Ubertragbar sind auf alle
Schlauche derselben Baureihe, die denselben oder einen gréReren Innendurchmesser und die dieselbe
Konformitét der Rezeptur: Erklarung des Herstellers vom 08.02.2019 oder eine geringere Wandstarke als die Priifmuster haben, sofern sie hinsichtlich Rezeptur und Herstel-
ren dem ur Priifmuster p
Herstellung: durch den Auftraggeber Fir die Giltigkeit des Priifberi wird { instil Qualltat insichtlich der und
Verarbeitung von Priifmaterial und Produkt vorausgesetzt. Die Begutachtung erfolgte unter der Vorausset-
Probenahme: durch den Auftraggeber zung, dass die zur + des Produkts bzw. deren ing
Auftragsinhalt: Zusatzpriifung auf Konformitat mit Verordnung (EU) Nr. 10/2011 in der aktu- liickenlos bekannt gsj»ge.l?en.wurden und kelne"weneren Stoﬁ? in dem Produkt enthalten .smdA
ellen Fassung Unsere Bewertung gilt fiir die untersuchten Priifmuster und die zurzeit geltenden gesetzlichen Regelun-
gen. Sie erlischt, wenn die Rezeptur oder das gegentiber der der Prif-
Untersuchungszeitraum: 10.02.2020 - 12.02.2020 muster veréndert werden, spatestens aber am 17.02.2025.
Dieses Dokument darf ohne unsere ausdriickliche iftliche Ger i nurin andiger und un-
a Form veréffentlicht oder vervielfaltigt werden.
Wenn nicht ausdriicklich anders vereinbart, werden nicht zur Prufung verwendete Priifmuster von uns fiir 6
Monate ab Al im dieses Priifberi als ister und an-

schlieBend entsorgt.

pirekior Hes Instituts

Dieses Dokument ist keine Konformitétserkldrung im Sinne von Artikel 15 der Verordnung (EU) Nr. 10/2011.
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und a ifung

Das Akkreditierungszeichen it gilt fi die in der Anlage der Akkreditierungsurkunde aufgefihrten A (( DAKKS
Prifvrfahven. Die AKkredierungsurkunde kann eingesehen werden unter: wvaw.hyg de e e ——
Prifungen,die icht i den akrediteten Berech falen,sind it < gekemnzeichne, DL 130320.00

Trager: Verein zur Bekimpfung der VR 519 Amtsgericht Gelsenkirchen, USt.ID: DE125018356
Vorstand | Directorate; Prof. Dr. Jirgen Kretschmann Wum Dr Emanuel Grin, Dr. nuk Waider, Joachim Lichte, Prof. Dr. Lothar Dunemann (geschaftsf. Vorstand)

In addition:

1. The above hose sample is suitable for contact with any foodstuff under the test conditions used (3 x 30 min at 40°C,
reusable contact) for which testing with the food simulant D2 is required, provided that a contact time of 0.5 hours at
up to 40°C is not exceeded.

2. The above-mentioned product is not suitable for disposable contact as it has not been tested for this application as
ordered.

3. The user must be informed of the restrictions mentioned under 1.to 2. in a suitable form,
i.e. the product must be clearly marked in order to reliably exclude unintentional, unintended use.

NORRES Schlauchtechnik « Am Stadthafen 12-16 « 45881 Gelsenkirchen, Germany « Phone +49 209 8 00 00 O « Technische Anderungen vorbehalten.



